NOROVIRUS COME RIDURRE AL MINIMO LA DIFFUSIONE

Evitare le persone affette
r-->» Limitare i contatti con persone
affette aiuta a prevenire la
diffusione dei germi.

Lavarsi frequentemente le mani

Lavarsi le mani di frequente aiuta a
prevenire la diffusione dei germi.

Manipolazione dei cibi

Gli addetti alla ristorazione
devono essere al corrente dei
rischi del norovirus legati a
determinate tipologie di alimenti.

Lavare accuratamente le stoviglie COME RIDURRE AL

Lavare accuratamente piatti, bicchieri

e utensili aiuta a prevenire la diffusione MINIMO I_A DIFFUSIONE

dei germi.

Rimanere a casa quando
si @ ammalati

La principale modalita di controllo del
norovirus si basa sull'esclusione delle -
persone contagiate dagli ambienti

legati al settore dell’ospitalita e della
ristorazione.

Pulire e disinfettare le superfici

Pulire e disinfettare le superfici toccate
con le mani aiuta a prevenire la
diffusione dei germi.

ECOLAB

LA PROTEZIONE INIZIA CON LA PREVENZIONE! Everywhere It Matters.




